
LUNDI 18 MARS MARDI 19 MARS JEUDI 21 MARS VENDREDI 22 MARS

Salade vénitienne

Ou

Salade betteraves et fêta AOP

Taboulé au boulgour

Ou

Chou blanc Léolie

Salade périgourdine

Ou

Salade de riz chorizo 

mimolette

Crêpe au fromage

Chipolatas de volaille  

Ou

Pavé de dinde

Sauce kebab

Coquillettes

Gratin de chou-fleur au curry

Cordon bleu

Ou

Porc       pruneaux 

lardons

Haricots verts

Carottes au cumin

Poisson pané

Ou

Poisson du jour

Crème d’aneth

Blé

Poêlée de céleri, poireaux

Hachis Parmentier

(Bœuf)

Ou

Hachis végétarien

Salade

Tomme de Savoie

Ou

Tomme blanche

Salade

Tomme 3 chênes

Ou

chèvre

Salade

Fleur de Brière 

Salade

Camembert

Ou

Pyrénée

Fruit de saison
(pommes           , bananes, kiwi)

Crème chocolat

Ou

Yaourt citron

Ou 

Crème vanille sur lit de 

caramel

Ou

Fruit de saison
(pommes       , bananes, kiwi)

Cake citron

Ou

Tarte poire Bourdaloue

Ou

Éclair chocolat

Ou

Fruit de saison
(pommes        , bananes, kiwi)

Flamby 

Ou

Yaourt noix de coco

Ou

Fromage blanc 

Fruit des bois

Ou 

Fruit de saison
(pommes       , bananes, kiwi)

C’est bio !
C’est local !


